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Source de ces images et 

anecdotes : les +/- 66 

présentations que j’ai 

élaborées depuis 2009
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by Chris Bauweraerts

Chers amis, chers lutins !

En 1982, dans une étable, Pierre 
Gobron et moi-même avons 
brassé la toute première Chouffe. 
Une bière ‘craft’ dans une 
brasserie très, très ‘craft’, tant il 
fallait être bricoleur à l’époque !

Depuis, les choses ont bien changé, mais pas 
l’esprit artisanal et dégourdi qui caractérise 
Marcel le lutin ainsi que tous les collaborateurs 
de la Brasserie d'Achouffe.

Pour eux, j’ai concocté au fil du temps de 
nombreuses présentations mêlant souvenirs et 
images d’archive. Je choisis à présent de les 
partager avec vous. J’espère que vous y 
prendrez beaucoup de plaisir !

Bonne dégustation !

Chris Bauweraerts     
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Une brève histoire de

LA CHOUFFE
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1980-1984Toutes premières fois

• 1. De 1980 à 1982, nous assemblons 
une toute petite salle de brassage de 
notre conception, à partir de matériel 
de récupération.

• 2. Le 27 août 1982, le tout premier 
brassin voit le jour.

• 3. Après l’ébullition, le moût sera 
refroidi en pompant ce moût dans un 
tuyau en cuivre plongé dans un 
bassin d’eau froide.

• 4. La pose d’étiquettes sur les 
bouteilles de 75 cl se fait à la main. 
Ces bouteilles étaient récupérées 
dans les hôtels de la région.

• 5. La Chouffe est présentée en 
primeur à la foire artisanale de 
Wibrin au mois de juillet 1982 
(Achouffe est un hameau de Wibrin).

• 6. La Grange à Achouffe est le 
premier établissement Horeca à 
servir La Chouffe au fût.
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CapaCité de producTion

1982-1984 : 2HL



CapaCité de producTion

1984-1986 : 7HL



CapaCité de producTion

1986-1987 : 16HL



A

B
CapaCité de producTion

1987-1992 : 23HL (a+b)



CapaCité de producTion

1992-2007 : 70HL



CapaCité de producTion

2007-... : 100HL





Anecdotes à propos

de trois CHOUFFE
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Anecdotes sur

LA CHOUFFE



Mais qu’esT-ce que C’est ?



Ce sont des graines de coriandre !

C’est Pierre Celis, le créateur de la 
Blanche de Hoogarden, qui nous a 
suggéré en 1983 d’en ajouter à LA 
CHOUFFE…

Merci à lui !  



Depuis lors, nous ajoutons 
précisément 3,7kg de coriandre à 
chaque brassin de 100hl de LA 
CHOUFFE.

Cette coriandre est emballée 
sous vide tout de suite après 
avoir été moulue, afin d’en 
garantir la fraîcheur.



Le lit “fiLtranT” s’esT forMé dAns lA cuve d’empâTage

l’effet dU lit filtrant de 
LA CHOUFFE



Après avoir “circulé” pendant 20 minutes
sur le lit filtrant, le moût s’est clarifié.

l’effet dU lit filtrant de 
LA CHOUFFE



Houblon CHOUFFE

La Belgian I.P.A. par excellence !



déceMbre 2005 : notre imporTateur aux étaTs-unis formule une demande :

il souhaiTe Une « tripLe » 
exCessivemenT  HoUblonnée



déceMbre 2005 : notre imporTateur aux étaTs-unis formule une demande :

Comme nous ne sommes pas très chauds 
à cette idée, nous exigeons une 
commande de 1000hl… dans l’espoir de le 
décourager.

Il passe commande !

De plus, il souhaite que nous utilisions 
des houblons américains, pour consacrer 
cette collaboration transatlantique.

Et pour couronner le tout, il souhaite que 
les bouteilles soient imprimées pour le 9 
février 2006… et disposer d’un fût pour 
présenter cette nouveauté au “Ultimate 
Belgian Tasting” qui aurait lieu dans 
l’Empire State Building.



c’esT ainsi que, Le 9 février 2006, eUt lieu le tout premier soutirAge de HoubLon Chouffe



09-02 : 0.2 bar 10-02 : 0.6 bar 13-02 : 1.2 bar

14-02 : 1.9 bar 15-02 : 2.2 bar 16-02 : 2.5 bar

La pression dans la bouteille augmente suite à lA refermenTation.



… et Le premier fût de HoubLon cHouffe a bien été débiTé dAns L’empire stAte Building



Ce coup de poker de notre 
importateur est un coup de maître !

La  Houblon CHOUFFE est un 
succès et devient même la référence 
d’un nouveau style de bière :

la Begian I.P.A.

Selon le site de référence Beer 
Advocate, cette idée a été suivie des 
milliers de fois !

c’esT ainsi que...



Ce coup de poker de notre 
importateur est un coup de maître !

La Houblon Chouffe est un succès et
devient même la référence d’un 
nouveau style de bière :

la Begian I.P.A.

Selon le site de référence Beer 
Advocate, cette idée a été suivie des 
milliers de fois !

c’esT ainsi que...



Petit intermède phonétique :

ne se prononce pas comme une 
ancienne banque belge…

… ce que presque tout le monde faisait 
durant les premières années 

d’existence de la Houblon 
CHOUFFE !

I. P. A.



Le sAviez-vous ?
Une bouteille de

Houblon CHOUFFE

contient autant de houblon

que 3 bouteilles de

LA CHOUFFE 

=



Cherry Chouffe

La cerise sur la Mc Chouffe !





Le sAviez-vous ?

cHerrY cHoUffe
esT un savoureux Mariage

de vériTables cerises griotTes
et de Mc Chouffe



elle rencontre
un grand sucCès...



LA CHOUFFE : 5 fûts
CHERRY CHOUFFE : 5 fûts

N’ICE CHOUFFE : 1 fût
HOUBLON CHOUFFE : 1 fût

HoreCa expo 2019



The future is
CHERRY CHOUFFE



AvanT-après… 
queLques différences
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1983

2020

VS

Couleur de LA CHOUFFE

90% malt pilsen 10 % malt ambré.

100 % malt pilsen

cHoUffévoLUtion



Brewery under ConstrucTion…

- 1980 -



- 2015 -

Brewery under ConstrucTion…



on brasse 2HL… pUis on netToie Tout et on recoMmence



La sALle de brAssage actUelle permet de brasser 44 fois 100 hL par semaine



notre laveuse de boUteilLes avait Une cApaciTé de... 2 bouteiLLes



notre laveuse de boUteilLes a une CapAcité de... 8000 bouteiLLes

Les bouteilles restent tremper

pendant 20 minutes

dans cette laveuse



notre ligne de soutirage
- 1987 -



notre ligne de soutirage
- 1987 -

À 16 ans, Paul Bauweraerts

a dessiné l’étiquette de

la Bière CHOUFFELEIR

Vitesse de soutirage avec 5 personnes :
400 bout./heure
(soit 80 bout. par personne par heure)





notre ligne de soutirage
- 2018 -

Vitesse de soutirage avec
3 équipes de 11 personnes :
- 12 000 bout. de 75 cl par heure
- 25 000 bout. de 33 cl par heure
(soit 1200 bout. par personne par heure)



La mAnutention des fûts
- 1990 -



La mAnutention des fûts

L’opérateur ne doit plus porter les fûts pleins. 

Heureusement, car il en manipule 100 par heure !



1 bec de soutirage



70 becs de souTirage



notre salLe de dégustaTion
- 1985 -



notre salLe de dégustaTion
- 2015 -



notre cHoUffe-shop
- 1990 -

 Activité de weekend

par un « innocent »



notre cHoUffe-shop !
- 2020 -



entreposage des vidAnges
- 1985 -



entreposage des vidAnges
- 2016 -

Entreposage
des vidanges

Hall de soutirage



Manifestement, il restait

de la place pour grandir



D’où ce projet réalisé

En 2022-2023  

Soutirage 1

Soutirage 2
et entrepôt
automatisé



Station
d’épuration

Hall # 1
Soutirage de
- 25 000 bout./h.
- 100 fûts/h.

Hall # 2
- Soutirage de
40 000 bout./h.
- Entreposage de 5000  
palettes de bière max.
Gestion et prise en charge 
automatique des palettes.



Belgium first LegaL
CRAFT  Brewery
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Le pLus petit Brassin officieL de Belgique

Date du premier brassin :

 21/08/1982

Volume du premier brassin :

 49l !



Une “crAft brewerY” doubleMent “crAft”



Une “crAft brewerY” doubleMent “crAft”
Au début des années ‘80, celui 
qui voulait créer une micro-
brasserie devait être très 
inventif…

Il n’y avait aucun “kit de 
démarrage”, aucune “pico-
brasserie”. 

Il fallait d’abord dénicher le 
matériel nécessaire ici et là.

Ensuite le brasseur en herbe 
pouvait commencer à 
assembler ce matériel afin d’en 
faire une salle de brassage. 



Une “crAft brewerY” doubleMent “crAft”
Au début des années ‘80, celui 
qui voulait créer une micro-
brasserie devait être très 
inventif…

Il n’y avait aucun “kit de 
démarrage”, aucune “pico-
brasserie”. 

Il fallait d’abord dénicher le 
matériel nécessaire ici et là.

Ensuite le brasseur en herbe 
pouvait commencer à 
assembler ce matériel afin d’en 
faire une salle de brassage. 

AvanT de Crafter sa bière, 

il fallAit donc... crafter sa Brasserie ! 



Une “crAft brewerY” doubleMent “crAft”

Aujourd’hui, il existe des petites unités de brassage (aussi 

appellées “pico -brasseries”) fabriquées en série. 

Démarrer sa propre « brasserie craft  » est devenu accessible et fort 

en vogue. Et c’est très bien !

100% seLfMade



WE
WANT

CHOUFFE
CHOUFFE

IS
CRAFT

WE
WANTCRAFT

CHOUFFEIS 
BEST

BACK 
TO THE FUTURE



WE
WANT

CHOUFFE
CHOUFFE

IS
CRAFT

WE
WANTCRAFT

CHOUFFEIS 
BEST

BACK 
TO THE FUTURE

“THE ultimate dream for many Craft Brewers”Brasserie d'AcHoUffe
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Un sAmedi en 1983
JOUR DE BRASSAGE
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Jour de brassage, 1983

C’est pour le cinquième brassin qu’une 
étiquette a orné pour la première fois 
nos bouteilles. 

Toute la petite production, 100 
bouteilles, trouvait son chemin vers le 
petit monde des adeptes du planeur 
radio-commandé.

Les images qui suivent concernent ce 
brassin # 5



Jour de brassage, 1983



Jour de brassage, 1983



Jour de brassage, 1983



Jour de brassage, 1983



Jour de brassage, 1983



Jour de brassage, 1983



Jour de brassage, 1983



Jour de brassage, 1983



Jour de brassage, 1983



Jour de brassage, 1983



Jour de brassage, 1983



Jour de brassage, 1983



Jour de brassage, 1983

Ce veau ne pouvait attendre l’heure du repas.



Jour de brassage, 1983

Suite à fermentation, le 

moût de LA CHOUFFE est 

transformé en la meilleure 

Bière Chouffe.



Jour de brassage, 1983

Quand la brasserie n’avait 

pas encore ses verres..



Le rAyonnement de lA
Brasserie d'Achouffe
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Sportif

Naturellement beau

Festif
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Une brasserie avec une 

image associée à la 

nature et au sport dans 

cette nature.



Comment rendre heureux  

un “Deliriumafficionado”

Chouffe cLassiC



Chouffe cLassiC



Chouffe cLassiC



Chouffe TraiL



Chouffe TraiL



Chouffe TraiL



Chouffe TraiL



Chouffe MaraThon



Chouffe MaraThon



Chouffe MaraThon



Chouffe MaraThon



Chouffe MaraThon



Chouffe MaraThon





En 2014, Achouffe - village de 37 habitants – avait 

déjà été visité par 1,5 millions de Belges 

venus de Flandre !



La grande choufferie

LA GRANDE CHOUFFERIE

se déroule chaque année, durant le 

2e weekend du mois d’août



La grande choufferie



La grande choufferie



La grande choufferie

Depuis 1992, le DIXIELAND STREETBAND 

participe à la GRANDE CHOUFFERIE

En 2017, ils fêtaient leur 25e participation !

http://www.google.be/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwip66-s7bPTAhVGaVAKHfBQAScQjRwIBw&url=http://wieberingmontage.nl/lorem-ipsum-dolor-sit-amet-2/&psig=AFQjCNFADFALo1ChPs8NxHOxA-SZ-OnONg&ust=1492805614725169


WHAT  THE CHOUFFE !?
des images et situaTions inatTendues

MY CHOUFFE
by Chris Bauweraets

MY CHOUFFE STORY
by Chris Bauweraerts 7



Le « téléphone mobile » 

pendant le Festival de 

Bière à Chambly, au 

Québec.

The good oLd dAys
- 1996 -



La comptabilité refusait de 

payer cette chaise, car elle 

pensait qu’il y avait un zéro de 

trop.

Elle en ignorait les dimensions...

Chaise géAnte



Rinçeuse.

Bain moussant

Un bar original 

à Philadelphie



flying cHoUffe

Aux Îles Vierges…

Une livraison pour Mr. 

Richard Branson.



Le rêve ultiMe !



CeCi n’esT pas...

Achouffe est 

populaire chez 

DUVEL.



flying chouffe !

En 2001, « The Flying 

Chouffe » prenait son 

envol.
Grâce à son moteur 

électrique de 1 500 

watts, l’engin pouvait 

traverser l’espace 

aérien sans faire 

beaucoup de bruit. 



flying chouffe !



A cHoUffe is born

Mars 2023 - Malcolm et 

Marcel pointant vers  

Venus et Jupiter.





soUs-marCel



fan de mc cHoUffe eT visionnaire

« Consistency will 
survive where 
‘daily another beer’ 
trends will pass. »



Le temps passe... - 2006 -



Le temps passe...
Les mêmes, au même 

endroit… 15 ans plus 

tard

- 2021 -



en voitUre MarceL !



en voitUre MicheLine !

DE MORGEN consacra 

une page entière au 

fabriquant de cette 

« caisse à savon ».



AutoUr du monde

En 1989, le 
bourgmestre José 
Lutgen inaugure 
un nouveau 
panneau de 
signalisation

Lui, c’est Max, un 
ami Néérlandais 
qui a porté LA 
CHOUFFE dans 
l’Himalaya et a 
réalisé ce panneau 
de signalisation.

1/2h plus tard, le 

panneau avait 

disparu...



Himalaya 1989 :

LA CHOUFFE devient 

la plus haute

Bière de fermentation 

haute de la planête.AutoUr du monde



AutoUr du monde

Concordia, la base Italo-
Française, est située 1 000 
km à l’intérieure de la côte 
de l’Antarctique.
La température peut y 
descendre à – 83°C

Le bar à CHOUFFE

Le plus frais de la 

planète



AutoUr du monde

La caravane 

CHOUFFE des  

pompiers d’Overijsse  

en action pendant « Les 

fêtes du raisin »



AutoUr du monde

Le 18 decembre 1985, le Café De 
Beyerd à Breda,  était le tout 
premier café Hollandais à débiter 
LA CHOUFFE au fût.

Un quart de siècle plus tard, nous 
avons bien célébré cet événement !



AutoUr du monde

Comme LA CHOUFFE, la 
Winking Lizard Tavern est née 
en 1983… mais sur le continent 
américain (plus précisément à  
Bedford Heights, Ohio, USA)

Cette merveille 

est le gâteau 

d’anniversaire !



AutoUr du monde

Le Grand Saint 

apprécie
LA CHOUFFE



6666 achouffe

 L’orange comme code 

vestimentaire pour un 

anniversaire : 66 ans 

et 66 jours.



Un rôle de pionnier
en mettAnt L’acCent sur lA quaLité
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« For what 
reason do you 
think you brew 

the best Beer ? »

1999 - « tHe BeerHunTer » pose une question difficile



Mai 1983 – voiLà Marcel

A partir du sixième 
brassin la « Bière 
d’Achouffe » reçoit un 
nom (« CHOUFFE ») 
et une illustration.

Sur l’étiquette, le lutin 
lorgne avec beaucoup 
d’envie vers un verre 
de Bière.



All About Beer, magazine 
américain dédié à la bière, 
consacre deux pages à la toute 
petite Brasserie d'Achouffe.
  
Selon l’auteur Christopher 
Brooks, « les micro-brasseries 
comme ‘La Chouffe’  en 
Belgique ou la vingtaine qui 
existent ici aux US ajoutent 
une épice bien nécessaire à 
l’industrie brassicole. Pourvu 
que ça dure ! »

ocTobre 1986 – All AbouT beer
Christopher Brooks à 

Achouffe, sept. 1985



1995 – innovation

En 1995, un prototype de propagateur 
de levure de la société Delta-Meura est 
installé à la Brasserie d’Achouffe.

Après sa mise en service, en 1996,  
Delta-Meura invite deux brasseurs 
Américains à visiter l’installation.

C’est ainsi que nous avons reçu la 
visite de Larry Bell de Kalamazo 
Brewing Co et de John Mc Donald de la 
Boulevard Brewery.

Une quinzaine d’années plus tard, 
Boulevard Brewery fut acquit par la 
brasserie DUVEL-MOORTGAT.

It’s a small world.



1999 – Bière du siècle
 En 1999, 
LA CHOUFFE est élue 

« Bière du siècle » au 

Pays-Bas

 En 2007, le trophée 
fût remis à une 
délégation 
Duvelienne.



2007 – première fraiCheur

Avant 2007, un marchand de 

bière qui n’habitait pas la 

région ne se déplaçait que 

deux ou trois fois par an pour 

venir chercher un camion de 

CHOUFFE.

L’âge moyen des CHOUFFE 

sur le marché était alors plutôt 

élevé, alors que le grand 

public préfère la bière plus 

récente, qu’il estime toujours 

meilleure. 

Tout cela change à partir de 2007, grâce à l’entreposage de la bière dans un entrepôt climatisé et à la livraison rapide à partir de cet entrepôt central !



Le facteur de câlin
en une image
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Een originele bar in Philladelphia



Pour terminer...
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Depuis 1983, le monde et la 

BRASSERIE D’ACHOUFFE ont bien 

changé…

Nous faisons désormais partie de la 

grande famille Duvel Moortgat, et vous 

pouvez déguster nos bières aux quatre 

coins du monde.

Mais c’est toujours le même esprit 

‘craft’, la même passion et le même 

souci de qualité qui animent les 

personnes (et les lutins !) qui 

confectionnent les bières CHOUFFE !

Merci pour votre intérêt dans cette 

histoire « CHOUFFE » . 
Chris Bauweraerts



Chris Bauweraerts
Cofondateur de la 

Brasserie d'Achouffe

Michel Moortgat 
CEO du groupe
 Duvel Moortgat



“L’art de brasser est de 
concocter une bière

neutre et constante”.
Chris B.



CompAnies that starTed in a gArage 

appLegoogle AmAzon

HarLeydisney CHOUFFE

Bonus

Rue de Schaerbeek 32,
6660 Houffalize



chouffe.com

Brassée naturellement.
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